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Seit 200 Jahren sind Authentizitit, Leidenschaft
und Engagement Werte, die die Firma de Buyer
und ihr Know-how beleben. Sie werden von einer
Generation zur nichsten weitergegeben.
Wir konzipieren und fertigen Utensilien, und wir
erneuern, um mit Prézision den Erwartungen der
Berufskéche und der Amateure zu entsprechen.
Wir teilen mit allen die Liebe zum Geschmack,
die Leidenschaft fiir eine geschmackreiche und
gesunde Kiiche. Gegen die Kultur des Fliichtigen
und der «Fertiggerichte» méchten wir jedem dabei
helfen, sich selbst zu entfalten und erneut die
Kontrolle tiber die eigene Ernihrung zu gewinnen.
Von daher verteidigen wir die Idee von Kochkunst,
Sensibilitét fiir den Zeitgeist und Anstrengung.
Vom franzésischen Staat erhielten wir die Bezeich-
nung «Entreprise du patrimoine Vivant» (Unter-
nehmen des lebenden Erbes, EPV), und wir haben
unseren handwerklichen Geist mit seiner Strenge
und mit seinem Sinn fiir griindliche, prizise
Arbeit bewahrt. Wir setzen uns fiir verantwor-
tungsbewussten Konsum ein: unsere Produkte
sind dafiir geschaffen, lange zu halten! Wir férdern
umweltfreundliche Fertigungsprozesse und unsere
schone Region der Vogesen. Wir sind das erste
Unternehmen aus dem kulinarischen Bereich,
das von der Normungsstelle AFNOR als «auf for-
tgeschrittenem Niveau CSR-engagiert» bewertet
wurde, insbesondere auch wegen unserer Sorge fiir
das Wohlergehen unserer Mitarbeiter.
Unsere Werte und die Beherrschung unserer Me-
tiers verleihen uns Stirke, und wir méchten mit
unseren Produkten die Handgriffe und das Know-
how eines jeden unterstiitzen, Werte, die die Gas-
tronomie ausmachen:

«In jedem Rezept steckt ein Geheimnis»

« Chaque recette a son secret »
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Utensil Buche natur, mit Bienenwachs behandelt.
Die Produkte «B Bois» werden ausschlieBlich von den zugelassenen
«Boutique»-Einzelhéndlern verkauft.




i KUPFER INDUKTION

« Ergonomische Stiele und Henkel aus
vernietetem EdelstahlguB.

+ Induktionsgeeigneter Spezialboden
aus ferromagnetischem Edelstahl.

+ Kupfer mit hervorragenden Koch-
eigenschaften wird innen zur leichten
Reinigung mit Edelstahl ausgestattet.
+ 90% Kupfer - 10% Edelstahl -
. « Fiir alle Herdarten geeignet.
Stiarke 2 mm. )
+ Made in France.

ref.4200.0IN



Kasserole Gerade Sauteuse .
/f ; /
ar @« ‘w
h— Ref. 6206 T —— Ref. 6230
o |14 bis 24 cm o 16 bis 24 cm
Gewolbte Edelstahldeckel Gewolbte Schmorpfanne,
Sauteuse - /; 2 Griffe P
T Z : —@ -
TN A,J\ N = '
~— Ref. 6236 Ref. 3709 R Ref. 6232.28
2 20 cm und 24 cm o 14 bis 28 cm 2 28 cm
Runde Pfanne - Sc.hmorpfanne
) / mit Deckel _
_— < NN //,"'LJ‘;*’;\\\*Q ;
< ¥ ¢
- T
Ref. 6224 Ref. 6241
2 20 bis 32 cm 220 bis 28 cm
Bratentopf mit Deckel Wok mit 2 Griffen
& -
= o \r’_' e \/- .
deter@ : ——\\ '7/,/—
\ sspye s
‘
Ref. 6242 — Ref. 6247.32
2 16 cm bis 28 cm 232 cm
Hoher Bratentopf mit Kochtopf mit Deckel
Decke?\f L s
=7 I\'a ¥ =
S Ref. 6243.24 Ref. 6244.20
224 cm 220 cm

Die Reihe PRIMA MATERA ist auch mit Griffen aus GuBstahl erhdiltlich.

PRIMA MATERA r
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! KUPFER

MITGRIFFEN AUS GUSSEISEN

Kasserole Gerade Sauteuse

Ref. 6460 Ref. 6462
2 12 bis 20 cm o |6 bis 28 cm

Gewolbte Sauteuse Pfanne

Ref. 6464 Ref. 6465
o 16 bis 24 cm 2 20 bis 32 cm

Schmor% Deckel
Ref. 6461 mit Deckel T— Ref. 6463

2 20 bis 28 cm 212 bis 28 cm

Bratentopf Kochtopf

Ref. 6466 mit Deckel Ref. 6467 mit Deckel . mit Deckel
2 16 bis 28 cm @24 cm 220 cm




Service
MIT MESSINGBRIFFEN]

Kasserole

Ref. 6448
o 16 bis 24 cry

Ref. 6445
o 12 bis 20 cm

Servierpfanne mit 2
Griffen NN

ref. 6449 Rund ¢ 12 a 24 cm Ref. 6450
ref. 6451 Ovale L.32 - 36 cm o 20 bis 28 cry
/"Schmorpfanne Braten-
AT Z topf
Ref. 6446 mit Deckel Ref. 6447 mit Deckel
K @ 20 bis 28 cm o 16 bis 24 cny
(\Nok Deckel \
Ref. 6454
Ref. 6432 212 bis 28 cm

K 232 cm

/ Die Reihe INOCUIVRE - AUBEN KUPFER INNEN EDELSTAHL- ist auch mit Griﬁ’en\
GuBedelstahl erhdiltlich.

Ovale Ovaler Braten-
Fischpfanne topf mit Deckel

——
\1
Ref. 6427.35
Ref. 6425.32 Ref. 6426.30
\ L.32x23 cm L.30 cm L.35x25 cm Ht 7 cm /

Bratplatte




I Affinity  wewssomcnr-mesman

+ Innovatives Material mit hchster + Ergonomische, fest vernietete Griffe
Wirmeleitfihigkeit: Mehrschicht-Edelstahl aus EdelstahlguB3.

und dicke Materialverbindung (Edelstahl - AusguBrand.

und Aluminium) fiir Boden und Winde. - Made in France.

+ Robust aus einem Stiick: + Geeignet fiir alle Herdarten, ein-
Kein aufgesetzter Boden. schlieBlich Induktion.

VERWENDUNG A~

Kasserole

———

@ 14 cm bis @ 20 cm
ref. 3746 mit Deckel
@ |16 cm bis @ 20 cm

WISSENWERT Gerade Sauteuse p /
w | ms

Ref.3730
2 20 cm und 24 cm

ARAAAAA




Gewdolbte Sauteuse

/ [ anean ‘ P
ar B & —— ~—— Tp
. S — —

Ref. 3736 mit Stiel @ 20 und 24 cm
Ref. 3745.28 mit 2 Griffen @ 28 cm

-

Runde Pfanne

Ref. 3724 Edelstahl @ 20bis 32 cm
Ref. 3718 antihaft @ 20 bis 32 cy

ﬁ)vale Fischpfanne

Ref.3725.32 Edelstahl L. 32 cm
Ref.3719.32 antihaft L. 32 cm

N

Schmorpfanne
mit Deckel

X

Ref.3741.24

¢24cy

Gratentopf mit Deckel Wok mit

o 16 cm bis 28 cm

N

o @
. oS g 4 e — )
: N — /
Ref. 3742 T — Ref.3743.32

N

2 Griffen

¢a32cy

6valer Bratentopf mit Deckel

‘ Ref. 372630

AN

Edelstahldeckel

S~

N

Ref. 3709
2 9 cm bis 28 cy

L.30 cm
_die Mlms ~
. Gemiise,  Fleisch
T Fisch, Consommes,
’ Cremesuppen Gra-
tins, alle Rezepte
ubernehmen die
Mmls fiir ihre ele-
gante und  rdffi-
nierte Prdsentation,
zur  Freude von
" Auge und Gaumen.

Mini-Schmorpfanne @ 10 cm

Mini-Schmortopf mit Deckel
2 9 bis 14 cm

Mlnl Kasserole ¢ 9 cm\‘b

-

~

7

Bratplatte

-
L
<!

Ref. 3727.35
L.35x25 cm H.7 cm

!

Edelstahl - Aluminium -
Edelstahl

N
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MILADY
do Bouowy

+ Edelstahl-Kochgeschirrset

« Strapazierfihige Profiqualitiit

+ Glanzende polierte Oberfliche
+ Aufgesetzter Magnetboden, fiir

7
Kasserole 7

EDELSTAHL

alle Herdarten einschlieBlich Induktion.

+ GleichmiBige Verteilung

der Hitze iiber den ganzen Boden
ey . Ergonomischer Stiel aus Edelstahlguss

Runde Pfanne

£ WY  Rei34i2
Ref. 3410 @ 24 und 28 cm
< M o 14 bis 20 cm y
Sauteuse /
=
Bratentopf mit " m’
Deckel - Ref.3411.24

2 20 bis 28 cm Deckel

a2 \ Ref. 3429
/ o 14 cm bis 28 cm
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S Y
o MINERALIS STAHL

+ Eisen = das ist Stahl, ein minera- - Garantiert ohne Beschichtung: We-

lisches Produkt. der PFOA noch PTFE noch Keramik..
+ Schutzbeschichtung auf der Basis von -+ Umweltfreundlicher Herstellungspro-
Bienenwachs zess. »+ Made in France.

« Anbraten, Briunen, Grillen. + Eine Pfanne aus Stahlblech muss einge-

- Ideal fiir hohe Temperaturen zur Kara- braten werden. Im Laufe des Gebrauchs
firbt sie sich schwarz. Je mehr eine Pfanne
gebraucht wurde, umso besser ist der
Kochvorgang; je schwirzer sie ist, umso
weniger haftet sie. Geschirrspiiler und Rei-
nigungsprodukte diirfen nicht eingesetzt
werden.

+ Geeignet fiir alle Herdarten, auch fiir
Induktion.

mellisierung des Saftes.

« Ideal fiir Steaks und sonstiges gegrilltes
Fleisch, Omelettes, Bratkartoffeln, Pfann-
kuchen usw.

Runde Bratpfanne

\ . / Ref. 5610

2 20 bis 36 cm




Runde Grillpfanne

Ref. 5619 mit 2 Griffen / ref. 56 8 mit Stiel Ref.5613
2 24 bis 32 cm 2 26 und 32 cny

ohe Bauernpfanne Steak-Pfanne

=’

Ref. 5654 mit 2 Griffen / ref. 56 4mit Stiel Ref 5616
@ 24 cm bis 32 cm 2 24 und 28 cny

Paella-Pfanne Ofenpfanne

Ref. 5652.32 Ref. 5651.36
Geeignet fiir Haushaltsbackofen Geeignet fiir Haushaltsbackofen
@ 32 cm, Edelstahlgriffe L.36 cm, Edelstahlgrlffe

Pfanne fiir Blinis
g l12cm

Pfanne fiir 3 Blinis

Crépe-Pfanne

Ref.5612.03 Ref.5612.12 o Ref56|5
Fir 3 Blinis 10 cm o 12cm o 24 bis 30 cm

Omelette-Pfanne
Poffertjes sind

(I’fanne fiir Poffertjes
und Mini- o e

Abgerundete Form

.. leich:
Blinis eine hollandische Zum\/\e/’ecnr;::
Spezialitdt. der Omelettes.
Ref.5612.16 Ref.5611.24
K Fir 16 Poffertjes @ 4 cm 224cm

Plancha
mit Aluminium
Griffen ‘<

Rechteckige Grill Pfanne

Ref. 5640.01 Ref. 5640.02
L.38 x 26 cm L.38 x 26 cm

5



+ Echter Aluminium-Druckguss garan-
tiert Robustheit.

+ Antihaftbeschichtung der neuesten
Generation, garantiert ohne PFOA.

+ Extrem hart: aufgespritztes PTFE zur

Verstirkung der Basis fiir eine lingere

- Kochvorgang ohne oder mit sehr wenig
Fett.

- Eine antihaftbeschichtete Pfanne erreicht
keine hohen Temperaturen, weil die Be-
schichtung abschirmt; sie erginzt eine Stahl-
oder Edelstahlpfanne (die das Anbraten
ermoglichen) und erweist sich als

ideal fiir sanfteres Kochen:

+ Kécheln von SoBengerichten,
Gemiise-pfannen usw.

+ Aufwirmen von Speisen.

+ Erneute Aufbereitung von

SoBen.

+ Ideal geeignet fiir delikate Gerichte wie
bestimmte Fischarten mit empfindlichem
Fleisch.

ANTIHAFT

Lebensdauer.

+ Dicker Magnetboden, speziell fiir
Induktion geeignet.

+ Ergonomischer Stiel aus Edelstahl-

guss.
+ Gesundes, diitfreundliches Kochen.

+ Zur Erhaltung ihrer Eigenschaften darf
man eine antihaftbeschichtete Pfanne nicht
tiberhitzen (max. 250°C) oder leer auf einer
Hitzequelle belassen.

Und zur Verlingerung ihrer Lebenszeit sind
vorzugshalber Utensilien aus Holz oder
Kunststoff zu verwenden, Utensilien aus
Metall oder mit spitzen Kanten sind zu ver-
meiden.

+ Die Reinigung erfolgt einfach mit
Schwamm und Spiilmittel; die antihaftbe-
schichtete Pfanne ist problemlos spiilmaschi-
nen-

geeignet

©



(Runde Pfanne mit

Stiel aus GuBedelstahl ==

_
y
T4

Ref. 8300
2 20 bis 32 cm

N

/

KBratentopf mit Deckel

Ref. 8311
2 20 bis 28 cm

Schmorpfanne mit 2 Griffen\

Ref. 8313
2 20 bis 36 cny

Sauteuse mit

Ref. 8304
2 20 bis 28 cm

Stiel aus GuBedelstahl 7

Kasserole mit
Stiel aus GuBedelstahl _

Ref. 8309.00
2 18 cm

Wok mit 2 Griffen

Plancha mit 2 Griffen \

Ref. 8317.00 Ref. 8308.01
K e 232 cm Rect. 33x25 cry
ﬁarte-Tatin-Form Glasdeckel \
€ *N
Ref. 8320 Ref. 3429
K 2 24 und 28 cm 2 20 cm bis 36 cm




INTENSE

Diese Modellreihe im schicken Industriedesign
verbindet ein tiefes Schwarz mit Edelstahl.

Der Schmiedeprozess der Herstellung macht
das Aluminium hérter und strapazierfihiger.
Eine  extradicke  verstirkte  Antihaftbe-
schichtung der neuesten Generation wird fiir
eine unvergleichliche Effizienz und eine hohe
Abriebfestigkeit aufgebracht.

Diese hochwertige PTFE-Beschichtung
behilt ihre Antihaft-Eigenschaften lin-
gere Zeit, fiir gesundes und einfaches
Kochen mit weniger Fett.
Garantiert PFOA- und PFOS-frei.

Geeignet fiir Kochfelder aller Art  +A
und Backofen. + <>
Leichte Reinigung Easy to clean

/~ Runde Pfanne Crépe-Pfanne )
Ref. 8760 Ref. 8765
\ @ 20 bis 32 cm @ 26 cm und 30 cy
4 Runde Sauteuse Glasdeckel \
C *7
Ref. 8768 —  Ref.3429

© 24 und 28 cm

@ 20 bis 32 cy




ANTIHAFT

Der Schmiedeprozess der Herstellung macht
das Aluminium hirter und strapazierfihiger.
Vernieteter Griff aus Bandstahl und Buchen-
holz mit Bienenwachsfertigung.

Eine extradicke  verstirkte  Antihaftbe-
schichtung der neuesten Generation wird fiir

eine unvergleichliche Effizienz und eine hohe
Abriebfestigkeit aufgebracht.

Runde Pfanne

Ref. 8780
2 20 bis 32 cm

Runde Sauteuse

Ref. 8788
2 24 und 28 cm

Diese hochwertige PTFE-Beschichtung
behilt ihre Antihaft-Eigenschaften lin-
gere Zeit, fiir gesundes und einfaches
Kochen mit weniger Fett.

Garantiert PFOA- und PFOS-rei.
Geeignet fiir Kochfelder aller Art.

10 Min./200°C max im Backofen.
Leichte Reinigung

Crépe-Pfanne

Ref. 8785
2 26 cm und 30 cm

Glasdeckel

&

Ref. 4111
2 20 bis 32 cm

S




Die Firma de Buyer I hat die Firma Marlux,
Hersteller von Miihlen, tibernehmen wollen,
um ihre Produktpalette zu vervollstindigen.
Es handelt sich um die Zusammen-
fiihrung von zwei franzosischen Qua-
lititsunternehmen mit den gleichen
Werten: Knowhow und erstklassige

14 cm
—
18 cm

Produkte, und mit den gleichen Marktzielen,
sowohl national als auch international. De
Buyer bietet Ihnen eine reichhaltige und inno-
vative Produktpalette von Qualititsmiihlen
mit den bewihrten und zuverlissigen Mecha-

nismen von Marlux.

Die vollstindig (Behilter und Deckel) aus Holz hergestellten Pfeffer-,
Salz- und Gewiirzmiihlen mit Mechanismen aus Stahl, Edelstahl und
Keramik tragen das Giitesiegel <KORIGINE FRANCE GARANTIE».

tlal

21cm
25cm
30 cm
40 cm
70 cm




MINI-GEMUSESCHNEIDER

KKFomi=

DAS PRODUKT DIESCHNITTARTEN

* Ultrakompakter Gemiiseschneider mit
waagerechter Klinge und 2 Julienne-Kam-
men zu 2 und 4 mm.

« Fiir Scheiben und Julienne-Schnitt.

* Schnitthhe 0-5 mm, Skala fiir leichte
Einstellung.

» Effizient: hervorragende Schnittleistung
dank dem 35°-Winkel. .

« Sicherer, gefahrloser Schnitt dank dem DEMO%,\EI%T&AHON
ergonomischen durchsichtigen Schutz-
schieber; Haltenadeln halten das Produkt
beim Schneiden.

* Kompakt: die Aufbewahrungsbox mit
den 2 Julienne-Kdmmen und der Schieber
werden zum Aufbewahren auf der
Riickseite des Gemiiseschneiders aufges-
teckt.

Ref.2018.00

de Buyer 9
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BVCert. 6054661

+ Profi-Gemiisehobel aus Edelstahl und
Verbundkunststoff.

Schneidet hervorragend dank der
gezihnten V-Klinge: die Klinge dringt
leicht in das Produkt ein und schneidet
einfach und gekonnt sogar ganz weiches
Obst und Gemiise (omaten, Birnen, Kiwis
usw.).

Mit der Mikrozihnung der Klinge
schneidet man leichter in ganz feine
Scheiben, ohne die Struktur des Fleisches
zu beeintrichtigen.

+ Neues “Click Express” System :
Schnelle Einstellung der Schneidestirke,
sicher und effizient. Schneidet Scheiben
von extra fein (0.2 mm) bis zu 5mm

+ Leicht zu reinigen,
geschirrspiiler-geeignet.

« Made in France

DIESCHNITTARTEN

de Buyer @



MANDOLINE

GRAVITY s

Ein Helfer zum Schneiden von langen und diinnen
Gemiisen. Schnell, miihelos, abfallfrei und sicher.
Das Set besteht aus einem Rohrschieber und einem
Stempel

Passt auf alle Gleiter der de Buyer Mandolinen (nicht fiir KOBRA geeignet)

SWING PLUS VANTAGE

//f:/:; S
Gurke, Karotte, Zucchini, ...

! -
KLEINE FROCHTE & GEMOSE

‘:»J Vit 3 ) ;7‘
VSN, if:?

2015.84 Set Gravity

Rohrschieber und Stempel

“““ ]



DAS PRODUKT
+ Gemiisehobel aus Edelstahl und Ver-
bundkunststoff.
- Vollige Sicherheit mit dem Wagen- und
Schiebersystem.
System mit Doppelklinge und Dop-
pelkamm
+ Die Klingen und Kdmme sind einfach an
den Seiten einzusetzen.
+ Genaue Einstellung der Scheibendicke
von extradiinn (0.5 mm) bis 10 mm.
+ 1 horizontale Doppelklinge - mit
Mikrozahnseite und gewellt -
+ 1 Julienne Doppeltklinge 4/10 mm
+ Platzsparend. Zusammenklappbar.
+ Leichte Reinigung. Spiilmaschinen-
geeignet.
+ Made in France

DIESCHNITTARTEN

Standardscheibe K:

Waffelschnitt

Tomaten und @
weiche Produkte o

Stibchen

Julienne /‘//L:\ \%

KK KKK

wirfel @ &

s -7

Rauten ‘?) ‘—3
{ ,

Ref.2015 In 3 Farben erhiltlich
Schwarz - Rot - Griin

Komplett mit Wagen und Schutzschieber
-1 horizontale Doppelklinge

- | Julienne-Doppeltklinge 4-10 mm

OPTIONAL :
Julienne-Doppeltklinge 2-7mm

de Buyer @



FRANCE
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BVCert. 605466
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N 2
DAS PRODUKT

+ Das kompakteste Gerit, einfach und
effizient.

+ Gemiisehobel aus Edelstahl und Ver-
bundkunststoff.

+ Vollige Sicherheit dank dem Wagen-
und Schiebersystem.

+ Mit Wiirfelsystem ausgestattet.

- Verfiigt iiber das Rotationskontroll-
system des Schiebers zur einfache Herstel-
lung von Wiirfeln und Rauten.

+ Insertsystem fiir leichtes Einsetzen: 1
Insert zum Schneiden und 2 Inserts fiir
Gemiisestreifen.

Glatte V-Klinge: schneidet hervor-
ragend, sogar Tomaten und sonstiges
Obst und Gemiise mit Haut und weiche
Produkte.

+ Leichte Einstellung der Scheibendicke
mit Stellridchen von 1-8 mm
+ Made ingan

DIESCHNITTARTEN

MANDOLINE

Standardscheibe 4

£
/i
7
X

Gewellte Scheibe

Waffelschnitt .
Tomaten und @
weiche Produkte o x/
B )
Julienne Y68 B
Stiabchen ///h \\& X/
wirfel @ & & ><
og
Rauten : ¥
y A X

ref.2016.00

Komplett mit Wagen und Schutzschieber
- | glatte waagerechte V-Klinge

- 2 Inserts fiir Gemiisestreifen

4-10 mm mit Aufbewahrungsbox

%
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REVOLUTION
L

li

DAS PRODUKT

+ Robust und professional aus Edelstahl und
Kunststoff. In matt gebiirsteter Edelstahloptik.
+Das Gerit ist mit Markierungen zur
Einstellung ~ versehen,  Auflagefliche
mit Wabenstruktur und rutschfeste ein-
klappbare Fiife.

+Der Wagen und sein SchutzstoBel aus
Edelstahl mit Rotationskontrollsystem zur
Erleichterung der Schnitte.

+ Horizontale Klinge mit Mikrozahnseite
zum Schneiden von Obst und Gemiise mit
weicher Haut und fester Schale. Zum Beis-
piel fiir Tomaten, Orangen usw. und eine
geriffelte Seite fiir den Waffelschnitt.

+ Wiirfelschnittsystem

+ 3 Julienne-Schneidkimme (zu 2, 4 oder
10 mm) mit ihrer abnehmbaren Aufbewah-
rungsbox sind unter dem Gerit unterge-
bracht.
+ Made in France

A DI[S[}HNITTA‘RTEN

Standardscheibe

Gewellte Scheibe %

Waffelschnitt

Tomaten und {
weiche Produkte @

KK KK KKK

Julienne /R .
Stabchen ///“% &
8 -
Wiirfel Ol | <
Rauten % vm

Ref.2012 .01

Standardmodell mit Wagen und Schutzschieber
-1 horizontale Doppeltklinge

- 3 Julienne-Schneidkdmme

MASTER Modell Ref. 2012.41
mit 6 Julienne-Schneidkdmmen und
dem langen Schieber
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FIBRE KARBON |

Made in France
CARBONFASER

leicht und stabil, natiirlich
und bequeme Handhabuytig

A&

MESSER

Edelstah
X50CrMoVI
aus einem St
= robust un
widerstandsfahig

(japanisches Messer

Chefmesser \

b g

Ref. 4270.26 Ref4271.22
K L.26 cm L.22 ny
(japanisches Chefmesser Santoku \
PP R B
L
\
Ref.4271.24 Ref.4271.19
\_ L.24 cm L19cm/
KServiermesser Schidlmesser \
L . —
Ref.4275.18 Ref4272.11
K L. 18 cm (N cny

de Buyer @



1- Material fiir hochste Anspriiche: Klinge aus deutschem Stahl X50Cr-
MoV15 (1.4116). Hart fiir dauerhaft perfekten Schnitt.

Feine Klingenform: feinere Abschrigung als bei herkémmlichen Klingen,
fiir effizienteren Schnitt.

2- Stabil und dauerhaft: Dicker Beschlag und stabiler Erl aus einem Stiick
mit widerstandsfihigem Griff aus Carbonfaser-Verbundkunststoff

3- Dynamik des Griffs: Ergonomischer Griff mit rutschfester Handhabung
4- System zur Balancekorrektur: um das fiir Sie passende Gleichgewicht
zwischen Klinge und Griff zu erhalten, hinten aufschrauben und Gegen-
gewichtsscheiben entnehmen.

2 4



MESSER
.

Ref. 4280
\_ L.15 und 17 cm

~

ﬁ:ranzﬁsisches Chefmesser Santoku-Messer
w o4
Ref. 4281 Ref.4281.17
K L.21 und 26 cm L.I7cny
Gsiatisches Chefmesser Ausbeinmesser

Ref.4284.13

L.I3cmj

Filiermesser

~

Ref. 4285
K L.21 und 26 cm

Ref.4283.16 Ref. 4283.18
\_ L. 16 cm Li8cm /
(Schﬁlmesser Serviermesser
Ref. 4282.09 Ref.4285.14
K L.9cm L 14 cny
Granchiermesser Brotmesser

~

Ref.4286.26

L.26 cny

@chneidemesser mit flexibler
Klinge Santoku

Dieses Messer ist optimal fiir das Schneiden von
schonen Filets aus Fisch und Fleisch. Die Klinge ist
recht lang, eher schmal und gibt nach, um flexibel
schneiden zu kénnen.

Ref.4287
L.Klingel6 cm

L.Klinge 30 cry

i



DIAMOND CAMS

QUINTUM

Fahren Sie mit der Klinge im Diamond CamsTM
von vorn nach hinten, bis sie wieder scharf ist!
Die Nocken mit zwei Funktionen des Diamond
CamsTM sorgen fiir einwandfreies Schleifen und
Schirfen.

- Fiir das tiégliche Schirfen sanfte Durchginge
durchfiihren.

+ Bei abgestumpften Messern die Durchgénge kréf-
tiger und tiefer auf dem Diamantteil der Nocken
durchfiihren.

Der Messerschirfer TRIUMTM Diamond Cams Pro
verleiht Messern aller Art leicht und schnell einwand-
freie Schirfe. Die Nocken Diamond Cams, fiir die
ein Patent beantragt wurde, bestimmen beim Schlei-
fen den genauen Schnittwinkel der Klinge: einfach
die Klinge zwischen den Nocken nach unten und
nach hinten fithren, um eine fein geschliffene Abs-
chriigung zu erhalten. Er verfiigt iiber 2 Einschnitte:

1- Grobkérniges Schleifen fiir abgestumpfte Klingen
2- Zweistufiger Einschnitt fiir feines Schérfen und
Schleifen zwischen den Diamond CamsTM (Patent
beantragt).

Schneller, einfacher und effizienter als herkdmm-
liche Wetzstahl- und Schleifsteintechnologien.

1- Verfiigt iiber ‘Diamonds Camstm’ (Patent
beantragt) auf dem Stiel, fiir komplettes Schleifen
abgenutzter Klingen.

2- 4 Etappen fiir feineres Schleifen auf dem Wetz-
stab: 2 diamantbeschichtete Seiten und 2 Sei-
ten aus hartem Chrom, jede mit einem prizisen
Schleifwinkel.

(2)



UTENSILIEN

Manuelles Gerit zum Ausstechen des Kerns oder zum\
Entfernen von Ansitzen von Obst und Gemiise im Han-
dumdrehen.

Vielseitig: fiir mehrere Arten Obst und Gemiise geeignet
(Tomaten, Kartoffeln, Apfel, Birnen, Erdbeeren, Gurke,
Zwiebel, Mohre, Kohlrabi, Chicorées usw.)

Zum Entstielen, Aushshlen und Fiillen

Ref.2612.01 Ref.2612.02 Ref.2612.03
k 2 13 mm 2 20 mm ;z30mrD

(
GO mH Universal-Schneebesen : die unverzichtbare Utensilie zum\
Kochen und Backen fiir Speisen aller Art: Soen,
Emulsionen, Cremes, Kuchenteig.
Widerstandsfihige Profiqualitiit - Fest sitzende Dréhte aus
Federstahl - Ergonomischer rutschfester Griff.

Fouet Universel

de BUYER

'C

\ - - Ref. 2610
\_ e—— 20 bis 35 cm )
(MarmeIaden-KupferschﬁsseI Zuckerthermometer

A

Ref. 6200.38N Ref.4884.00N
238cm- 9L

Marmelade-Trichter
t aus Edel-stahl

Ref.3356.00
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KUCHENGERATE

Pinzette aus Edelstahl N\
Ref. 4237.20 Ref. 4238 Ref. 4239
L.20 cm L.16/255/30 cm L.16/30/35cm

AUSWAHL ‘MEERESFRUCHTE’

KMeeresfrﬁchte Schere Set Meeresfriichte
/ Meeresfriichtegabeln  Box
== -
Ref. 4685.00 Ref. 4687.00 -Satz von 4
L27 cm R ‘ 683 90
er. .
Austern Schutzhand- Enhiilt :
Austernmesser schuh * Meeresfriichte Schere
* 4-teiliges Set
Meeresfriichtegabeln
* Austernmesser
Ref. 4683.00 Ref. 4682.20 Fiir Rechtshander
Ref.4682.21 Fiir Linkshander )
Schaber aus Polygla_ss Kunststoff-Teigschneider
Ref.4745.30 o Ref. 4858.00N
L.30 cm

Dicker Silikonpinsel
zum Backen

Ref.4807.60N Ref. 4807
4.5x3.5cm Breite 3 - 6 cm

Silikonpinsel

de Buyer @
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BACKEN

Backblech 40 x 30 cm fiir Haushaltsbackofen 3

ef. 5363.40 ef. 3361.40 : ef. 7367.40
Stahl Edelstahl Perforiertes Aluminium

Ref. 7368.40 - Flach
- %
/Antihaftbeschichtetes Aluminium- Silikonbackmatte \

backblech

ef. 8161.40 Ref. 4931.40N
K 40 x 30 cm pour four ménager 40 x30 cm -T° 280°C/

Natiirliches Backpapier, N\
Rolle

/Antihaft-BacktrennfoIie

344 Ref. 4357.00
\_ 226 cm oder 40 x 30 cm - T° 260°C .38 cm x 8 m -T° 220°C /

Gelochte Silikon-beschichtete

Backmatte AIRMAT
Fiir das Backen von
Branditeig, Brotteig,
usw.

Ref. 4938.40

Silikonbackmatte fiir Macarons Arbeitsmatte aus Silikon \

mit Markierung
fiir 44 Macarons
o 35 mm

- deBuyER

Ref. 4935.40 : . Ref.4937.60
40 x 30 cm -T° 230°C mit Marklerungen nicht haftend 60 x 40 cm /

i)



BVCert. 6054661

Kwi

Das unerlissliche Gerit beim Kochen und
Backen fiir:

« Garnieren von Saucen im Teller,
« Dekoration von Dessert-Tellern,
« GieBen von Gelee in eine Schale,
- Fiillen von kleinen Quiches,
+ GieBen des Teigs in Blinipfinnchen,
+Dosierung zum  Befiillen von Verrine-
Glédschen mit Alkohol, Sahne usw. /
« Made in France

Trichter mit automatischem Kolben 0,8 |

Ref.3353

mit Untersatz - verstellbarer Durchsatz In 5 Farben erhiltlich

LETUBE

Einfache Dosierung von Teig,
Creme und Mousse.

Zum Fiillen, Garnieren und Verzieren.
Schnelles und genaues Arbeiten.
Leichter zu befiillen
als ein Spritzbeutel.

)
8
by
g
g
2
z

B

Behilter 0,75 1 lebensmittelgeeigneter Kunststoff
Ergonomischer Griff und bequemer Stiel

Stellrad zur Einstellung des Drucks und zur Dosierung der
Spritzmenge. Einteilung in cl und in oz.

Abnehmbare austauschbare Tiille. Geeignet fiir alle
Kunststofftiillen des Angebots von de Buyer, egal ob glatt
oder geriffelt oder sonstige Modelle (siche Ref. 4129.00 Seite 29).
Made in France.

LE TUBE mit 2 Kunststofftiillen geliefert :

Lochtiille g I | mm & Sterntiille g 1| mm

+ Spezille Kekse Kit mit 13 Dekorscheiben

+ 2 Deckel fiir den Behilter Ref. 3358.01




TULLEN & SPRITIBEUTEL

Polyurethan-Spritzbeutel und 2 Spritzbeutel aus Baumwolle
Edelstabhltiillen

b
A <
Ref. 4347.03 Ref.4856
L.35 cm + Lochtiille und Sterntiille L. 30-35-40-45-50 cm
Rolle mit 20 Einweg-Spritzbeu- Packung mit 8 Twixit®-

teln /\ Klammern{?
S NS

e ¥ Ref. 4348.02 Ref. 4336.00
%‘% > L.40cm- 05L. 4 Farben - 3 GroBen L. 13-10-5 cm
\
TRITAN-TOLLEN. Spritzbeutel aus Nylon
Farbe schwarz durchscheinend.
Solide und aus einem Guss. Verstirkte Zihne o
fiir hochprizises Arbeiten. t\‘ﬁs
Vollig glatte Konen garantieren hygienische N
Einsatzbedingungen.
Mit ihrer Linge fiigen sie sich leicht in den Ref. 4859
Spritzbeutel ein. Spiilmaschinenfest. L.34/46 cm
Anpassbar fiir LE TUBE von De Buyer.
Lochtiille Sterntiille Blatttiille Vermicelle-Tiille
‘ lref.4|5| ﬂ ref. 4152
5 3 bis 18 mm 23bis|8 mm ref. 4168.02N ref.4166.01
Sternband- Tiille Tiille zum Ausfiillen  Sterntiille
tiille St Honoré ‘Petit Four’
ref. 4153 ref. 4155 ref. 4165 ref. 4156
6 dents @9bis|6 mm o 10/14/18 mm
GEOTiillen Satz von 6 Tiillen

o LIA

mit Halterung

T
4183 Quad. L. 5/10mm ref.4150
4181.10 Dreieckigl0 mm 9 Sortimente
4182.12 Rechteckig 12X6mm  von Tiillen sind

4180.14 halbrund @14 mm verfiigbar.

desuyer ®




Russische Blumentiillen

N°243
NAT Ne257 N 28

2120.01 N°24| 2120.03 N°243 2120.05 N°246 2120.07 N°257
2120.02 N°242 2120.04 N°244 2120.06 N°247 2120.08 N°248

Lochtiille Sterntiille Blatt-Tiille Vermicelle-Tiille

‘l Ref. 2111 A Ref. 2112 A

o 2 bis 24 mm 2 3 bis 18 mm Ref. 2128.02 . Ref.2126

Sternband-  Tiille Rosentiille Sterntiille
tiille St Honoré ‘Petit Four’

Ref.2113 Ref.2115 Ref.2129 Ref.2116
6-zackig a 2 8al6 mm o7 al4 mm

Tiille zum Bandtiille Sultantiille
Ausfiillen

Ref.2125.06 Ref. 2117
26 mm 4 GroBen

Set 5 Tiillen Adapter fiir Spritzbeutel-
Edelstahl-Tiillen Absetzstinder |

Ref.2114.05 Ref. 2114 Ref. 4347.10N
3 GroBen  ©19.5xht23 cm

de Buyer 5




WIT FABIEN PAIRON,
MOF CHARGUTIER TRAITEUR

() BACKEN

Faltbare Backform aus Edelstahl | GEQ forme

ref. 3210

ref. 3211
perforiert L.24 / 35 cm Glatt L.24 /35 cm
SPECIAL ‘PATE EN CROUTE’

L.30 cm l
Ref.3206.30 rund H. 6.5 cm £= o al
i

1
Ref.3206.04 rund H. 4 cm 5
Ref.3205.30 quadratisch 8 cm /
Ref.3205.30 quadratisch 4 cm b
Ref.3204.30 dreieckig H. 8 cm / '
/

|
de Buyer @ i
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Backform aus Edelstahl & anti-
haft-Backtrennfolie

Mit abnehm-
baren Enden

Ref. 3208.23
Form 20 x 5.5 x ht 5 cm + Folie

Perforierte Backformen aus Edelstahl

Robuster Edelstahl in Profiqualitit.

Fiir kaltem oder heilem Gebrauch.
Perfekt gleichmiBiges Backen dank
den Perforationen ¢ 2 mm.
Abnehmbarer Boden fiir einfaches Ent-
formen

Bequeme Reinigung. Spiilmaschinen-
geeignet.

Made in France

Form mit einer AntihaftBacktrennfolie
geliefert.

GemiB der Form zugeschnitten Backtren-
nfolie.

200 Mal wiederverwendbar.
Temperaturbestindigkeit von -170°C bis
+260°C

Abnehmbar : méglich entweder die Form
allein oder mit der Backtrennfolie zu ve-

Kuchenform aus Edelstahl und
Antihaft-Backtrennfolie
Ref.3213.24 24 cm H.6,5 cm

Geriffeltes Tortenform aus Edelstahl’
. und Antihaft-Backtrennfoliesheet

Ref.3214.28 228 cm H.2,5 cm

»Rechteckiges Tortenform und
g Antlhaft-Backtrennfolle
Ref.3212.35 L35cmH.3 cm




BAGKEN

StoBel aus Edelstahl fiir
Einzeltorten

8 <3

- ‘ w 7\) \
rund / oval
rechteckig/

oval Calisson / quadratisch

&

Utensilien aus Edelstahl \
fiir quadratischeTo6rtchen

P

3318.02 3006.02
Ausstecher StoBel

/

Tortenringe H.2 cm

; Ref. 3091
on @ 6 bis 32 cm

Edelstahlring fiir SiiBspeisen
Calisson Form

ref. 3076
H.40 mm - L. 5,5 bis 33 cm

S

\_ Ref.3989 H.45 mm - 0 6.5 bis 24 cm

Ausziehbarer Edelstahlring

Ref. 3040 mit Abstufung
2 18 bis 36 cm - H.45 od. 65 mm/

/¢ Quadratische Edelstahleinfas-
sung

 Ref.3906
\Indiv. L.8 cm/SiiBspeisen L.12 bis L.28 cm L.

~

Ausziehbare quadratische
Edelstahleinfassung

B

E Ref.3014
16 bis 30 cm/L. 20 bis 37 cm/L. 30 bis 57 cy

(Box mit 9 runden extraharten Kunstoffausstechern

~

glatt 4308.00
oder geriffelt 4307,00/

Teigschneider mit Riadchen aus Ed

N

4781.00N 5 glatte Radchen
4781.01 5 glatte/5 geriffelte Rédchey

elstahl
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Créations Jonathan Mougel, MOF Patissier-Confiseur 2019

Perforierte Tortenringe H.2 cm

Fiir eine einwandfreie Ausfithrung der Tortenbéden,
mit gleichmiBiger Erhitzung, fiir gebriunten, knus-
prigen Teig und schnelles Einfrieren. Die Locher
fordern den Luftkreislauf, fiir ein glattes, tadelloses
Ergebnis.

Made in France

Ref.3099
Herz o 8 bis 22 cm

““Ref 3099
Rund @ 5.5 bis 28.5 cm
Hoéhe 3 cm verfiigbar

Ref.3099
Calisson L. 12 cm
L.I8 cm - 25,5 cm

ref.3099
Hexagonal
LIla3lem




Ref.3099 " Ref 3099

Quad. L. 7 bis 20 cm Rechtecklg L.12 bis 28 cm
Hohe 3 cm verfiigbar Hohe 3 cm verfiigbar

Ref.3099
Oval L. 14.5 bis 30 cm

s

f\ W
) ™
: "”sfmgs;;: 5

Gelochte geriffelte Tortenringe, Hohe 3 cm mit rechtem Rand

Rl T
Py po— m?i)t’gm -
LT, Wty
Ref. 3030 Ref.3031.23 Ref.3032.35
Rund @ 20 bis 32 cm Quad.L.23 cm Rechteckig L. 35 x 10 cm

de Buyer B



Runde Kuchenform

- ref. 4718

(Springform

v Ref.4717

2 20/23/28 cm 2 16/20/26 cm
(Springform mit abnehmbarem Spring- und Savarin- \
Rand Kuchenform - 2 Béden

Ref. 4766.26

Q Ref. 4844
20 bis 28 cm 226 Cm
( Briocheform Cakeform ]

Ref. 4702 Ref. 4715 abgerundete Ecken L.15 bis 26 cm
K " 210und@22cm  Ref.4716 Cakeform mit Kanten L.25 bis 35 c
(Charlotten-Form Quadratische Form Napfkuchenform \

Ref.4719.18 ef. 4700.22 ~ ' Ref. 4701.22
o 18 cm L.22.5cm j

©



FESTE FORMEN

Geriffelte runde  Konische geriffelte runde Satz von 4 Formem
Tortenform Tortenform «Canelés Bordelais»

o gy

Ref.4705 fester Boden @ 20 bis 32 cm Ref.4703 Ref. 4718.05
Ref.4706 abnehmbarer Boden @ 20 bis 32 cm 2 10/12 cm 255 cny

Obsttortenform Form fiir kleine Savarins

- Ref.4707.28 Ref.4712.06 6 Savarins @ 8 cm
228 cm Ref.4712.12 12 Savarins @ 7cm

Geriffelte Tortenform Form fiir Savarin

é Ref.4712.24

Ref. 4709 Quadratisch L. 18 et 23 cm 224 cm
4708.36 rechteckig L.20x8 und 35x10 cm

12 Madeleines 12 Tortchen ¢ 7 cm 12 Muffins

¢ =
Ref.4710.12 Ref.4711.12 Ref. 4843.00
Blech 25.5 x 20 cm Blech 34 x 26 cm Muffins @ 5,3cm

Perforiertes Backblech fiir 2 Backblech mit Griff

Baguettes Hervorragend auch zum Isolierter doppelter Boden, ideal fiir Cookies
Formen von Schokodekors oder von Ziegeln. und Macarons.

Ref. 4714.00
L.42 x 36 cm

Ref.4713.02
L.37 x 16.5 cm
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BVCert. 60

TAR AN

1

Flexible Form aus Silikonschaum
Patentiertes Profisystem

Made in France

Hervorragende Wirmeleitung - Karamellisie-
rung des Safts und gleichférmiges Backen.
Backen und Einfrieren von -70° bis + 300°C.
Mit Rezeptblatt (von Bickern mit Auszeichnung oder
von Backweltmeistern erstellt)

N
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FLEXIBLE FORNEN

Flexible antihaftbeschichtete Form gm
Reines getrocknetes Lebensmittelsi- |
likon, 100% Platinium

M l'f o Backen (Ofen oder Mikrowelle),

ou ex im Bain-Marie und Einfrieren

von -40° bis +280°C.
Leichtes Ausformen
Spiilmaschinengeeignet. g B8

6 Savarins Halw

Ref. 1963.01 Ref.1961.01 - 6 Formen @ 70 mm
2 72 mm Ref.1961.02 - |5 Formen g 40 mm

6 Muffins 9 Madeleines

Ref. 1976.02 ef. 1966.01

Ref. 1962.01
@ 72 mm 49 x26 x H. Il mm 75 x 45 mm
Canelés von Bordeaux
‘reﬂ 1977.01 ref. 1968.01
28 Canelés g 35 mm 8 Canelés g 55 mm

15 Mini-Tortchen 9 Cake:

Mws.c [

2 50 mm

Turmform
Ref.1984.24 ref. 1989.00
L.24 x 10.5 cm 26,4x 16 x5cm

de Buyer @

Ref.1976.01
8x3cm

Cakeform

n



Ihr Geschiift:

de Buyer

DEPUIS 1830

de Buyer Industries
25, Faymont - 88340 Le Val d’Ajol - FRANCE
TEL: + 33 (0)3 29 30 66 12
info@debuyer.com - www.debuyer.com
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